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Rodriguez
Tradition depuis 1910
Rodríguez est une entreprise familiale avec une 
longue tradition (plus de 100 ans) dans l’élabo-
ration de jambons et de saucisses de qualité ainsi 
que de produits de porc à la fois de porcs à cou 
blanc et de porcs ibériques.
Rodríguez possède son propre abattoir et sa 
propre salle de découpe, ce qui nous garantit une 
régularité des produits et une grande capacité de 
production.
Les installations de RODRÍGUEZ sont 100% 
exemptes de tous types d’allergènes et d’OGM.



Rodriguez
Antécédents familiaux

1935, les fils du fondateur de l’entreprise ouvrent un autre point 
de vente de produits de viande séchée à Requejo de la Vega, une 
ville adjacente à La Bañeza.

1947, la famille acquiert un immeuble à La Bañeza où sont insta-
llés les Rodríguez Ultramarinos, actuellement Merca Rodríguez.

1950, à Requejo de la Vega, l’abattoir avec le numéro sanitaire 
704 est construit, où l’activité de viande est exercée

1960, les petits-fils de M. Miguel dirigent l’activité et canalisent 
les ventes par le biais d’épiceries et de bouchers d’autres endroits.

1982, les installations sont déplacées à Soto de la Vega, où elles 
se trouvent actuellement, afin de les agrandir.

1998, les arrière-petits-fils de D. Miguel commencent à diriger 
l’entreprise.

2010, Rodríguez booste ses exportations.

2017, rénovation d’un abattoir.

2018, acquisition du séchoir Cantimpalos par David Postigo e 
Hijos.



Nos produits sous le nom “zero de Rodríguez” ont été fabriqués en éliminant tout 
ingrédient pouvant contenir du gluten, du lactose, du soja, des colorants artificiels, 
etc. De plus, nous nous assurons qu’aucune contamination croisée ne se produit 
dans sa production, c’est donc un sceau de garantie pour le consommateur.

Notre marque mère, sous laquelle nous développons notre spécialité dans les 
saucisses et les produits à base de viande depuis plus d’un siècle, aujourd’hui cette 
tradition continue d’être notre sceau de confiance, intégrant des méthodes tradi-
tionnelles avec des installations avec les dernières technologies.

Nos Marques

Dans l’assortiment de notre marque la plus exclusive, “R de Rodríguez”, se trouvent 
les meilleurs produits ibériques. Nous nous efforçons de sélectionner chaque pièce 
pour garantir la qualité d’un produit unique au monde, où l’origine et la haute qua-
lité des matières premières sont sa principale valeur.



Qualité et innovation, IFS

Otras certificaciones

La qualité et la sécurité de nos produits ont toujours été très importantes pour RODRÍGUEZ. Nous portons une 
attention maximale à la santé animale, tout en respectant l’environnement, le contrôle des processus et la traça-
bilité depuis le début de la production jusqu’à la distribution des produits qui leur assurent la plus haute qualité.
Notre usine est certifiée selon les normes de sécurité alimentaire IFS (International Food Standards) qui permet-
tront à notre entreprise d’être présente dans la plupart des pays du monde.

Consortium Serrano est un 
sceau de qualité qui certifie 
que le jambon Serrano est 
conforme aux normes de qua-
lité élevées du consortium du 
jambon Serrano espagnol, ga-
rantissant ainsi son authenti-
cité et sa qualité élevée. 

Tierra de sabor: La certifica-
ción del Instituto Tecnológico 
y Agrario de Castilla y León, 
signo distintivo de productos 
originarios de Castilla y León.

Ce sceau identifie le chorizo 
comme un produit d’origine 
espagnole, et il en confirme la 
qualité élevée et l’authentici-
té.

Marque déposée qui certifie la 
préparation traditionnelle et 
son authenticité, conforme à 
ses réglementations. 

Certificat de jambon de cebo 
ibérique, longe ibérique, jam-
bonneau de cebo ibérique, 
signe distinctif des produits 
provenant de porcs identifiés 
comme étant de cebo ibérique. 
Certificat CALICER

Certificat européen qui garan-
tit l’application des normes 
d’élaboration traditionnelle 
lors de la fabrication du jam-
bon, et qui protège le nom de « 
Jambon Serrano ».



+ 60.000 m 2

Notre propre abattoir sur 
plus de 1.000.000 
porc/an.

La Bañeza, province de  
León, Espagne.

Liue

Salaries
+ 500

Abattoir, salles de découpe, 
entrepôts frigorifiques, hâloir, 
site de fabrication de la 
charcuterie, espaces 
d’expédition, salles de 
désossage, moulage et 
tranchage.

jambons/an
+700.000

Et plus de 1 000 tonnes de 
produits de la charcuterie. 
Large éventail de produits 
séchés, marinés et frais, 
issus de porcs blancs ou 
ibériques.

Madrid

La Bañeza - LeónNotre
Installations

RSC
À Rodríguez, nous travaillons pour répondre de manière responsable et durable à la demande croissante de produits carnés, en es-
sayant de générer de la valeur grâce à la durabilité pour aujourd’hui et pour l’avenir.
En ce qui concerne le régime des travailleurs, à Rodríguez, nous regardons vers l’avenir et nous avons opté pour la stabilité de notre 
main-d’œuvre, qui combine les meilleurs professionnels spécialisés du pays avec un nombre élevé de travailleurs locaux.
Rodríguez est une entreprise engagée dans le sport et surtout au niveau local et surtout le sport en phase de formation. En plus du 
niveau semi-professionnel et depuis juillet 2018, nous sommes le sponsor principal de l’équipe de référence des sports féminins à 
León, l’équipe de handball CLEBA, que nous accompagnons dans leur aventure pour tenter de revenir à la plus haute catégorie du 
handball féminin national.
Concernant le sport local, Rodríguez parraine également les équipes de football de notre région telles que C.D. École de football de 
Soto de la Vega ou La Bañeza.
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Porc Blanc
Charcuterie
Nous sommes spécialisés dans la charcute-
rie traditionnelle. Le chorizo Rodríguez est un 
chorizo de qualité, issu de la tradition, qui a été 
fabriqué jusqu’à nos jours, fidèle à l’essence de 
son succès: la qualité de la matière première, 
une élaboration soignée et un climat continental 
froid et sec qui « accompagne » son processus de 
séchage.

Nos saucissons et nos filets mignons complè-
tent la ligne de produits marinés. D’une qualité 
supérieure, et offrant une saveur incomparable, 
ils sont élaborés avec des morceaux d’échine de 
porc désossée, dégraissée et macérée pour être 
ensuite placée dans du boyau sans aucun traite-
ment chimique ni colorant ni conservateur. Ils 
complètent notre ligne de produits pour votre 
plus grand plaisir.

COD - 66
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 900 g env.
Pcs. Boîtes: 8
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 512

COD - 44
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 900 g env.
Pcs. Boîtes: 8
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 512

Chorizo cular extra Chorizo cular extra piquant
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COD - 694
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 2,3 kg env.
Pcs. Boîtes: 3 (dans moitiés)
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 192

COD - 693
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 2,3 kg env.
Pcs. Boîtes: 3 (dans moitiés)
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 192

COD - 60
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 900 g env.
Pcs. Boîtes: 8
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 512

COD - 61
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 170 g env.
Pcs. Boîtes: 40
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 720

Salchichón tranchageChorizo tranchageSaucisson cular extra Fuet maison
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COD - 62
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 500 g env.
Pcs. Boîtes: 15
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 720

COD - 63
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 500 g env.
Pcs. Boîtes: 15
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 720

COD - 630
Expiration 45 jours
Emballage: Cartón 
Poids: 500 g env.
Pcs. Boîtes: 12
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 576

COD - 631
Expiration 45 jours
Emballage: Cartón 
Poids: 500 g env.
Pcs. Boîtes: 12
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 576

Chorizo chapelet doux
extra

Chorizo chapelet extra 
piquant

Chorizo chapelet extra doux 
“tendre”

Chorizo chapelet extra
piquant “tendre”
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COD - 661
Expiration 45 jours
Emballage: Cartón 
Poids: 330 g env.
Pcs. Boîtes: 12
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 768

COD - 156
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 330 g env.
Pcs. Boîtes: 12
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 768

COD - 673
Expiration 45 jours
Emballage: Cartón 
Poids: 330 g env.
Pcs. Boîtes: 12
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 768

COD - 157
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 330 g env.
Pcs. Boîtes: 12
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 2
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 768

Chorizo barbecue tendre 
doux

Chorizo barbecue doux Chorizo barbecue tendre 
piquant

Chorizo barbecue piquant
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COD - 64
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 500 g env.
Pcs. Boîtes: 15
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 720

COD - 65
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 500 g env.
Pcs. Boîtes: 15
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 720

COD - 68
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 500 g env.
Pcs. Boîtes: 15
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 720

COD - 80
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 500 g env.
Pcs. Boîtes: 15
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 720

Chorizo fer à cheval extra 
doux

Chorizo fer à cheval extra 
piquant

Chorizo fer à cheval doux Chorizo fer à cheval piquant
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COD - 667
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 360 kg env.
Pcs. Boîtes: 12
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 768

COD - 720
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 500 g env.
Pcs. Boîtes: 15
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 720

COD - 721
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 500 g env.
Pcs. Boîtes: 15
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 720

Chorizo fer à cheval extra León 
doux

Chorizo fer à cheval extra León
doux

Chorizo fer à cheval extra León 
piquant
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COD - 691
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 280 g env.
Pcs. Boîtes: 21
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 1008

COD - 692
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 280 g env.
Pcs. Boîtes: 21
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 1008

Chorizo fer à cheval doux Chorizo fer à cheval piquant

COD - 668
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 360 g env.
Pcs. Boîtes: 12
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 768

Chorizo fer aà cheval extra 
León piquant
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COD - 97
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 0,4 - 0,6 kg env.
Pcs. Boîtes: 12
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 576

Cabecero séché

COD - 831
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 1,6 - 1,8 kg env.
Pcs. Boîtes: 4
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 256

COD - 832
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 500 g env.
Pcs. Boîtes: 12
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 576

Échine dans du boyau Échine dans du boyau moitiés
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Porc Blanc
Jambons
La saveur de nos jambons est associée à plus 
d’un siècle de tradition. Sans conservateurs 
ni additifs, les jambons Rodríguez offrent les 
propriétés nutritives d’un aliment entièrement 
naturel, riches en protéines et en vitamine B1, en 
fer, en zinc et en magnésium.

Tous nos jambons sont associés à la tradition et 
à l’innovation. Le respect de la culture gastro-
nomique et des traitements de séchage les plus 
appropriés. Nous offrons ainsi pour chacun de 
nos jambons les aromes et les saveurs de l’au-
thentique charcuterie séchée.

Décider parmi nos quatre variétés « Gran Reser-
va, Ibérico 6 Etapas, Reserva ou Curado Redondo 
» équivaut à pénétrer dans l’univers des jambons 
séchés provenant des meilleurs porcs et traités 
dans les meilleures conditions climatiques offer-
tes par le nord de la péninsule ibérique.

COD - 23
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 7,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 2
Boîtes rangée: 4
Rangée palette: 9
Boîtes palette: 36
Pcs. palette: 72

COD - 42
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 7,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 2
Boîtes rangée: 4
Rangée palette: 9
Boîtes palette: 36
Pcs. palette: 72

Jambon sec gran reserva 
“v” avec patt

Jambon sec reserva “v” 
avec patte
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COD - 55
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 7,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 2
Boîtes rangée: 6
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 36
Pcs. palette: 72

COD - 100
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 7,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 2
Boîtes rangée: 6
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 36
Pcs. palette: 72

COD - 99
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 7,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 2
Boîtes rangée: 6
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 36
Pcs. palette: 72

Jambon rond sans patteJambon sec “v” avec patte 
gran reserva fumé

Jambon sec rond sans patte 
reserva fumé

COD - 585
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 7,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 2
Boîtes rangée: 6
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 36
Pcs. palette: 72

Jambon cave avec patte
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COD - 460
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 2,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 4
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 160

COD - 56
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 5,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 2
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 80

COD - 560
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 2,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 4
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 160

Moitiés de jambon desossé 
gran reserva coupe “v”

Jambon desossé
 gran reserva affiné

Moitiés de jambon desossé 
gran reserva affiné

COD - 46
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 5,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 2
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 80

Jambon desossé  
gran reserva coupe “v”
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COD - 59
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 10 kg env.
Pcs. Boîtes: 1
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 80

COD - 590
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 10 kg env.
Pcs. Boîtes: 1
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 80

COD - 81
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 5 kg env.
Pcs. Boîtes: 2
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 80

Jambon desossé reserva 
“v”

Moitiês de jamón desossé 
reserva “v”

Jambon dessosé reserva 
rectangulaire sans la peau

COD - 48
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 10 kg env.
Pcs. Boîtes: 1
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 80

Morceaux de jambon sec 
gran reserva
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COD - 177
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 5 kg env.
Pcs. Boîtes: 2
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 80

COD - 162
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 10 kg env.
Pcs. Boîtes: 1
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 80

COD - 178
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 2,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 4
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 160

Jambon serrano reserva 
bloc

Jambon serrano reserva 
double bloc

Moitiês de jambon serrano 
reserva bloc

COD - 810
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 2,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 4
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 160

Moitiês de jambon desossé 
reserva rectangulaire sans la 
peau
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COD - 870
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 10 kg env.
Pcs. Boîtes: 1
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 80

COD - 47
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 1 kg env.
Pcs. Boîtes: 12
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 480

Jambon cru double bloc Morceaux de jambon cru

COD - 183
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 5 kg env.
Pcs. Boîtes: 2
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 80

Jambon serrano bloc

COD - 93
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 900 g env.
Pcs. Boîtes: 12
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 480

Jointure sec

| P
or

c 
B

la
n

c 
|  

Ja
m

bo
n

s



27





29

Porc Blanc
Marinées
Produits élaborés à partir de la meilleure viande 
de porc, préparée dans les fours de cuisson et de 
fumage les plus modernes conformément à des 
normes rigoureuses d’hygiène, avec une présen-
tation inégalable et un emballage qui conserve 
toutes ses saveurs et son moelleux.

COD - 82
Expiration 45 jours
Emballage: Cartón 
Poids: 1 kg env.
Pcs. Boîtes: 6
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 288

Botillo
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COD - 95
Expiration 2 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 3,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 3
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 144

COD - 105
Expiration 3 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 3 kg env.
Pcs. Boîtes: 14
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 672

COD - 951
Expiration 2 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 1,5 - 2 kg env.
Pcs. Boîtes: 6
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 288

Longe marinée extra Côte marinée Longe en tranches
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Porc Ibérique
Charcuterie
Notre charcuterie et nos filets mignons ibériques 
sont élaborés avec des produits de qualité élevée, 
offrant une valeur traditionnelle, obtenus à par-
tir de viandes maigres sélectionnées, après un 
hachage bien défini avec des épices délicates.

Des chorizos et des saucissons ibériques qui 
atteignent leur expression maximale après un 
séchage lent et équilibré en termes de températu-
res, de niveaux d’humidité et de temps d’exposi-
tion à l’air. Un plaisir à découvrir en bouche.

COD - 612
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 500 g env.
Pcs. Boîtes: 15
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 720

Chorizo fer a cheval Ibérique 
extra

COD - 620
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 900 g env.
Pcs. Boîtes: 8
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 512

Saucisson cular Ibérique extra

| P
or

c 
Ib

ér
iq

u
e 

|  
C

h
ar

cu
te

ri
e



34

COD - 683
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 360 g env.
Pcs. Boîtes: 16
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 1024

COD - 689
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 5360 g env.
Pcs. Boîtes: 16
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 1024

Chorizo cular Ibérique extra
moitiés

Saucisson Ibérique extra
moitiés

COD - 600
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 1,2 kg env.
Pcs. Boîtes: 4
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 256

COD - 606
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 900 g env.
Pcs. Boîtes: 8
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 8
Boîtes palette: 64
Pcs. palette: 512

Échine de cebo ibérique dans 
boyau

Chorizo cular Ibérique extra
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COD - 598
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 0,6 kg env.
Pcs. Boîtes: 14
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 672

Échine de cebo ibérique dans
boyau moitiés
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Porc Ibérique
Jambons
Chez Embutidos Rodríguez, nous nous efforçons 
de choisir chaque pièce pour garantir la transfor-
mation de chaque jambon en un jambon ibérique 
savoureux et délicat, à la hauteur des exigences 
de votre palais.

Le jambon ibérique est un produit unique au 
monde qui ne peut être obtenu qu’à partir de 
porcs de race ibérique et, pour cela, en fonction 
des conditions du morceau et de la saveur qu’il 
peut atteindre, il « séchera » dans les conditions 
plus stables de nos hâloirs, entre 18 et 36 mois.

COD - 607
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 7 kg env.
Pcs. Boîtes: 2
Boîtes rangée: 4
Rangée palette: 9
Boîtes palette: 36
Pcs. palette: 72

COD - 609
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 5 kg env.
Pcs. Boîtes: 2
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 80

Jambon de cebo Ibérique Jambon de cebo Ibérique 
désossé
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COD - 624
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 2,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 2
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 80

COD - 625
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 2,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 4
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 160

COD - 634
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 2,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 4
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 160

Jambon de cebo Ibérique 
bloc

Jambon de cebo Ibérique 
bloc moitiés

Jambon de cebo Ibérique 
désossé moitiés
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COD - 604
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 4 kg env.
Pcs. Boîtes: 2
Boîtes rangée: 4
Rangée palette: 9
Boîtes palette: 36
Pcs. palette: 72

COD - 613
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 2,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 3
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 120

COD - 696
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 7,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 3
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 5
Boîtes palette: 40
Pcs. palette: 120

Jambonneau de cebo Ibérique Jambonneau de cebo Ibérique
désossé

Jambonneau de cebo Ibérique 
triple bloc 
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Porc Ibérique
Marinées
Avec les morceaux les plus nobles du porc ibé-
rique, nous élaborons notre gamme de produits 
marinés la plus raffinée, intense en termes de 
valeurs ibériques, et riche nutritionnellement.

Le contrôle de l’engraissage, et la sélection la 
plus rigoureuse, nous permettent de garantir un 
produit de qualité, sain et aux saveurs inoublia-
bles.

COD - 622
Expiration 2 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 2,5 kg env.
Pcs. Boîtes: 3
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 144

Échine marinée ibérique
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Charcuterie
en tranches
Les meilleurs ibériques et la charcuterie 
récemment tranchée. Ainsi, la charcu-
terie et le jambon en tranches arrivera 
chez vous dans les meilleures condi-
tions. Nous vous recommandons d’ou-
vrir le sachet environ 30 minutes avant 
de consommer le produit.

Une excellente sélection de charcuterie 
en tranches pour déguster les saveu-
rs d’antan partout et à n’importe quel 
moment.

COD - 492
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 100 g
Pcs. Boîtes: 30
Boîtes rangée: 7
Rangée palette: 7
Boîtes palette: 49
Pcs. palette: 1470

COD - 488
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 200 g
Pcs. Boîtes: 12
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 7
Boîtes palette: 63
Pcs. palette: 756

Jambon reserva en tranches 
100 g

Jambon serrano en tranches 
200 g
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COD - 852
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 100g
Pcs. Boîtes: 24
Boîtes rangée: 12
Rangée palette: 7
Boîtes palette: 84
Pcs. palette: 2016

COD - 497
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 2x200 g
Pcs. Boîtes: 6
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 7
Boîtes palette: 63
Pcs. palette: 378

COD - 490
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 100 g
Pcs. Boîtes: 24
Boîtes rangée: 12
Rangée palette: 7
Boîtes palette: 84
Pcs. palette: 2016

COD - 498
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 500 g
Pcs. Boîtes: 6
Boîtes rangée: 7
Rangée palette: 7
Boîtes palette: 49
Pcs. palette: 254

Jambon de Cebo Ibérique 
en tranches

Jambon serrano en tranches
2x200 g 

Cecina en tranches
100 g

Jambon Reserva en tranches 
500 g
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COD - 849
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 100 g
Pcs. Boîtes: 24
Boîtes rangée: 12
Rangée palette: 7
Boîtes palette: 84
Pcs. palette: 2016

COD - 837
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 100 g.
Pcs. Boîtes: 24
Boîtes rangée: 12
Rangée palette: 7
Boîtes palette: 84
Pcs. palette: 2016

COD - 476
Expiration 6 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 450 g
Pcs. Boîtes: 48
Boîtes rangée: 5
Rangée palette: 7
Boîtes palette: 35
Pcs. palette: 1680

Chorizo en tranches 100 g Saucisson en tranches 100 g Jambon haché
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Cecinas
La cecina est un produit sain. 
Nous sélectionnons les mei-
lleurs morceaux de bœuf pour 
obtenir un produit de quali-
té supérieure. La cecina est 
considérée aujourd’hui par les 
experts en nutrition comme 
l’un des produits séchés les 
plus authentiques et savou-
reux en raison de son arome, 
sa texture, son moelleux et ses 
valeurs nutritionnelles.

COD - 49
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 5 kg env.
Pcs. Boîtes: 2
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 96

COD - 108
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 1 kg env.
Pcs. Boîtes: 9
Boîtes rangée: 8
Rangée palette: 6
Boîtes palette: 48
Pcs. palette: 432

COD - 490
Expiration 12 moix
Emballage: Cartón 
Poids: 100 g env.
Pcs. Boîtes: 24
Boîtes rangée: 812
Rangée palette: 7
Boîtes palette: 84
Pcs. palette: 2016

Cecina tapa Cecina morceaux Cecina en tranches
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Embutidos Rodríguez
24768 Soto de la Vega, León

T: 987 654 124 - 987 677 100
F: 987 654 239

rodriguez@embutidosrodriguez.es
www.embutidosrodriguez.es


